
①沸騰した湯に塩・パスタを入れて茹でる。茹でたら湯をきってボウルにあけ、オ

リーブオイルを加えてよく絡ませておく。

②ベーコン・レタスは1ｃｍ幅に切っておく。きゅうりは半分に切ってななめ切り、ミ

ニトマトは4等分しておく。

③ソースを合わせておく。

④①・②・③をよく混ぜ合わせ、器に盛り付ける。
酸味のある風味豊かなピザトーストソースがマヨネーズと混

ざり、コクがついてまろやかに仕上がっています。

作り方

トマト風味のサラダパスタ

材料 1

　塩

　オリーブオイル

ベーコン

レタス

きゅうり

ミニトマト

＜ソース＞

　ピザトーストソース

　マヨネーズ

少々

小さじ1.5

２枚

１枚

1/２本

3個

大さじ2

1袋

パスタ（乾・細麺） 60ｇ

材料名 使用量 材料名 使用量

人分

調理時間
（目安） 20分

料理特徴

使用商品 タバスコ®ブランド　ピザトーストソース


