
匠味　めんつゆ
①炊飯器に研いだ米・匠味めんつゆを入れて目盛まで水を加え、軽く混ぜる。

②①に食べやすい大きさに切ったタコを加えて炊く。

③②が炊けたら器に盛り付け、小口切りにした青ねぎを散らして出来上がり。
本醸造醤油に鰹節・魚介のだしを効かせ

た濃縮めんつゆです。麺類のつゆ以外に

も和風料理の調味料としてお使いいただ

けます。
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