
匠味　中華スープ
①炊飯器に研いだ米・匠味中華スープを入れ、水をメモリまで加えて炊く。

②炊き上がったら茶碗に盛りつけ、角切りにしたチャーシューと白髪ねぎを散らし

て出来上がり。
湯で希釈するだけで中華だしの効いた

ラーメンスープが出来上がります。ラーメ

ン・炒飯などの具材の他、中華炒め等の

調味料としても幅広くお使い頂けます。
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