
シークヮーサードレッシング
①木綿豆腐は水を切り6等分に切る。

②トマト・アボカドは賽の目に切り、コーンと合わせる。

③皿に①・②を盛り、シークヮーサードレッシングをかけて出来上がり。
沖縄県産シークヮーサー果汁の魅力を存

分に引き出したシークヮーサードレッシン

グです。他の柑橘にはない、シークヮー

サー特有の風味やすっきりとした酸味や

甘味はサラダ等との相性に優れており、

フルーティーでさわやかな味わいをお楽し

みいただけます。

冷奴をフルーティーな酸味の効いたドレッシングでサラダ風に仕

立てた女性におすすめの冷やっこです。
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木綿豆腐　1丁 350g
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