
匠味　焼鳥のたれ
①鶏もも肉は一口大、長ねぎは約3ｃｍに切る。

②フライパンにサラダ油を熱して①を焼き、火が通ったら匠味焼鳥のたれを加え

て絡める。

③丼にご飯を盛ってきざみのりをかけ、②・三つ葉をのせたら出来上がり。
濃厚なうまみ・甘み・コクのある本格派焼

鳥のたれです。焼鳥によく絡み、香ばしく

芳醇な風味に仕上がります。

1
作り方

焼鳥丼

材料

写真

1

長ねぎ

　サラダ油

　匠味焼鳥のたれ

ご飯

きざみのり

三つ葉

20ｇ

5ｇ

40ｇ

1杯分

適量

適量
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