
匠味　丼のたれ

①鍋に＜調味液＞を入れて煮立たせ、薄切りにした玉ねぎを加える。

②玉ねぎが煮えたら一口大に切った牛肉を加え、火を通す。

③丼にご飯を盛り、②・紅生姜をのせて出来上がり。

超特撰醤油をベースに「本かえし」を使用し、熟成感の

ある味わい豊かな丼のたれです。さまざまな丼のたれと

してご使用いただけます。
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牛丼
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＜調味液＞

　匠味丼のたれ

　水

ご飯

紅生姜

25ｇ

50ｍｌ

50ｍｌ

200ｇ

適量

牛肉（薄切り） 100ｇ
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